【事事关心】

确立科学干预机制  尽享食品安全大餐

——3·15：消费者的节日

陈武光

3.15，消费者心目中的维权日。人们期盼：3.15，消费者的节日的到来！
近年来，我国在食品安全方面有了很大的进步，每年我国发生食源性疾病(食物中毒)的次数以及严重程度都是呈逐年下降的趋势。根据卫生部每年在全国的抽查结果来看,食品的合格率是在逐年上升的，到前两年已经达到了85%左右，也就是说不合格的食品仅仅占了很少数。但是存在的问题仍然相当严重，令消费者难以放心，屡有谈“食”色变之虞。
“国以民为本，民以食为本，食以安为本”，但是，现在蔬果、肉类、海鲜、蛋品的“美容整容术”之精湛高明，令主妇们望而生畏，心感不安。市场里经常听到家庭主妇不安的议论：买回的牛肉煮熟以后出一锅水，牛肉收缩成一点点，这是常见的现象。
更令人不解的是，蒸熟的鱼竟然也出现缩成一小块的现象，锅边还挂着银白色的不明物，实属瘦身有术。走进海鲜挡，只见鱼箱里白泡泛起，虾在活蹦乱跳，似乎“精力”旺盛，下锅一灼，满锅的水变成橙红色，不知是否用了什么“活力素”，“增氧剂”
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之类的东西，人吃了之后如果也具有这样的活力，岂不可怕？再看海鲜的色调，更是异彩纷呈，银白、橙黄、浅红，是本色，还是乔装打扮，消费者肉眼实难判定，“民以食为先”，吃了再说。
那些红得异样的瓜果，不知用了什么催熟剂。瘦肉精、垃圾猪，加入超量添加剂、防腐剂，以及在蔬果中大量使用激素、农药、化肥等问题，更是看不见，闻不着，诸多疑虑，无从考证。主妇们在不安之际，喜见打着“绿色食品”的旗帜四处飘扬，但是鱼目混珠，假借“绿色”旗号“挂羊头卖狗肉”的现象，又令主妇们难以抉择。主妇们无奈之际，往往埋怨执法不严。
但是，当我们深入剖析这些现象的时候，我们发现为追逐暴利“敢于冒上绞刑架的风险”的造假者，虽然是造成严重恶果的祸首，但是即使予以严惩，也难从根本上遏制上述现象的出现。调整思路，变以往在产销“下游”消极的防范机制，确立从产销“上游”积极的科学干预机制，可能是真正从“源头”解决问题的对策选择。
我们应该看到，随着市场需求多元化要求，产销环节中，为了迎合消费者的需要，导致从产销“下游”造“假”渐成风气。此外，现在病害入侵频发，令养殖户防不胜防，给种养的东西“打”针“吃”药，用各种“素”促之，实属无奈之举。“素”也是一把双刃利剑，在产销“下游”使用，难免“三餐吃药”之苦，在“上游”实施科学干预，经生物新陈代谢周期，料可收趋利避害之效。
执法、检疫，实属重要，但也需移师“上游”重关把守，若
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固守“下游”，即使重兵压阵，也难逃身陷“十个指头难按万只跳蚤”之困境。确立产销“上游”科学干预机制，让消费者尽享安全大餐，迎接消费者节日的到来。
    （注：网站刊发时间：2012年3月16日。）
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